
 

 

 
 
                                                                          M E N U S  

 
Menu à 85.- par personne 

Menu at 85.- per person 
 
 

Carpaccio de bœuf, tapenade, copeaux de parmesan, roquette 
Beef carpaccio, tapenade, parmesan cheese shavings, roquette salad 

ou/or 
Salade d'asperges parfumée au citron, œuf poché, mesclun paysan 

Asparagus salad with lemon, poached egg and meslcun 
ou/or 

Tartare de féra au céleri et fruit de la passion 
Whitefish tartar with celery and passion fruit 

ou/or 
Tomate cœur de bœuf et caviar d'aubergine, fromage frais aux herbes 

Heart beef tomato, eggplant caviar, fresh cheese  with herbs 

 

Daurade snackée, sauce rouille, ratatouille provençale, fenouil au parmesan 
Snacked sea bream, "sauce rouille", provençale vegetable stew, fennel with parmesan cheese 

ou/or 
Brochette de bœuf mariné, tortilla aux champignons et épinards 

Marinated beef skewer, mushroom and spinach tortilla 
ou/or 

Dos de lieu jaune vapeur à la verveine, semoule méditerranéenne aux chipirons et coriandre 
Steamed back of pollack with verbena, mediterranean semolina with chipirons and coriander 

ou/or 
Filet de canette au Vadouvan, fricassée de pomme de terre, asperges vertes et tomates séchées 

Duckling fillet with Vadouvan, potato, green asparagus and dried tomato fricassee 

 

Tarte tout chocolat, tuile et glace au grué de cacao 
Full chocolate tart, crispy biscuit and cocoa nibs ice cream 

ou/or 
Riz au lait, agrumes, sorbet coco 

Rice pudding, citrus fruit, coco sorbet 
ou/or 

Mille-feuille traditionnel, sorbet cacao 
Classic millefeuille, cocoa sorbet 

ou/or 
Crème diplomate au poivre de Timut, fruit exotique, sorbet ananas 

Diplomat cream with Timut pepper, exotic fruit, pineapple sorbet 

 

Café, thé ou infusion 
Coffee, tea or herbal tea 

 
 
 

Prix en francs suisses, service et TVA inclus / Prices in Swiss francs, service and VAT included 


