
 

 

 
 
                                                                          M E N U S  

 
Menu à 85.- par personne 

Menu at 85.- per person 
 
 

Salade de rampon et chèvre chaud, pomme 
Lamb’s lettuce salad with goat’s cheese, apple 

ou/or 
Vinaigrette d’artichauts, bavarois de volaille aux cèpes 
Artichoke vinaigrette, poultry and ceps mushrooms mousse 

ou/or 
Cœur de laitue, jambon Serrano, brioche façon pain perdu au parmesan 
Heart of lettuce, “Serrano” ham, brioche in a bread fritters way with parmesan 

ou/or 
Duo de saumon mariné et fumé, tartines de beurre d’algue, carpaccio de courgette 

Marinated and smoked salmon duo, seaweed butter “tartines”, zucchini carpaccio 

 

Parmentier de veau moelleux, jus aux éclats de châtaigne 
Moist veal parmentier, chesnut flakes stock 

ou/or 
Dorade snackée, poêlée d’endives aux noix et jus d’orange 

Snacked sea bream, pan-fried chicory with walnut and orange juice 
ou/or 

Pièce de bœuf rôtie au foie gras et raisins, galette de pomme de terre, dés de potimarron 
Roasted chuck of beef with foie gras and grapes, potato galette, pumpkin diced 

ou/or 
Pavé de saumon cuit à l’unilatérale, crème au safran, fondue d’épinards, gratin de macaroni 

Salmon steak unilateral cooked, cream with saffron, spinach fondue, gratinated macaroni 

 

Panna cotta cannelle, sorbet poire 
Cinnamon panna cotta, pear sorbet 

ou/or 
Brownie, ganache chocolat Caramélia, sorbet litchi 

Brownie, Caramelia chocolate ganache, litchi sorbet 
ou/or 

Tarte aux pommes, sorbet Granny Smith 
Apple tart, Granny Smith sorbet 

ou/or 
Blancs montés, mirepoix exotique, sorbet mangue 

Beaten egg whites, exotic “mirepoix”, mango sorbet 

 

Café, thé ou infusion 
Coffee, tea or herbal tea 

 
 
 

Prix en francs suisses, service et TVA inclus / Prices in Swiss francs, service and VAT included 


